MOSH & MOAH oto sAawoAado

Kivbuvol empoAuvonc Kot TPaKTKEC tpoAnydng

ATO ToV eAalwva = tn cuykouLdn = 1o eAatotplfeio = tnv amobnkevon Kot epdLalwon

Yrioupyeio Aypotiknc Avamtuénc & Tpodipwv
Fevikn A/von Tpodilpwv

A/von A€lomoinong & TexvoAoylac Tpodlpuwv
Tunua EAatac, EAatoAddou & Em. eAag



2TOX0G: MPOoAnyYn tnC EMUOAUVONC

* HmnpoAnyn npemnel va Eekva amo to xwpadt Kot va ouvexiletal og OAn tn dtadpoun HEXPL TNV amoBnKeuon

Kol TNV epdpLaiwon.

* Kplolol mapAayovteg: AUToVTIKA/ypaoa, USPAUALKA UYPQA, KAUCOEPLA, UALKA ETTAPNG KOL OVETIOPKIG

ouvtpnon.

* H Baotkn apxn eivol amAn: kaveva UALKO 1 e€aptnpa tou pmopet va rieptexelt MOH va pnv €pxetal og

aveéEleyktn emadn HE TG EALEC A To eAatolado.




1. ZUyKOMLON — N GNUOVTLKOTEPN TtNYN Kvdéuvou

* H ouykopdn amoteAel TO ONUAVTIKOTEPO Kpiolpo otddlo yla ta topBeva eAatodada.
e  KUplog pnxaviopoc: tuxaia emoadn Twv EAWV HLE AUTAVTLIKA, YPAoA 1) USPOUALKA UYpA aTto UnXoVrHoTa.

e EmutA€ov kivbuvoc amod evanoBeon punwv/kavoaeplwyv otnv entdAveLa TOU KapTou.

* H emdavelakn emtpoAuvon Unopel otn ouvexela va petadepBet oto eAatodado katd tnv EKOALPN.




2. AAucomnpiova Kata tn ouykoptdn/kAadspa

* |Slaitepn mpoooxn ota cupBatikd Bevilvokivnta aAvocomnpiova Tou XpNoLOToLoUVTaL KOTA TN CUYKOULON.

e Ta Autavtika aAvoidag pmopouv va anoteAécouv apeon ninyrp MOSH/MOAH otav €pyxovtol o emadn pe
TOV KapTtO.

* Y& UEAETEC IOV €XOUV TipaypatornolnBel pe delypata amno neploxeg onouv epappolovral Stadopetikoi
TPOTOL CUYKOULON G, mapatnperOnke onuavtikn dtadpopa ota enimeda MOSH/MOAH. Ze meploxEg omou

XPNOLUOTIOLOUVTOL TIEPLOCOTEPO NAEKTPLKA aAucoTplova Evavtl Bevivokivntwy, kataypadnkav oAU

XapnAotepa emnineda enpoAvvonc.




3. TLPENMEL VOl KAVEL O TALPOYWYOC — LnXavipato

* Amnoduyn kaBe apeonc emadrg EALWV HE AUTOVTLKA, YpAoo Kol USPAUALKA LypA.
* EAeyxoc yLa SLoppoEG amo pnxaviUaTo cUYKOULOAC Kal epyaleia.
* |Slaitepn mpoooxn ota onueia Omou Autavopeva s€aptripata Bplokovial KOVIA 0ToV KapTo.

e Ornovu gival mpakTkA €PLKTO, MPOTIUNON NAEKTPLKWY aAucompiovwy avii cupBatikwy BevivokivnTwy Katd

TN ouyKouLon.

*  Ta Autavtikd mou evOExetal va €pBouv o€ Ttuxaia eradn e To Mpoilov npemnel va eival food-grade tumov.




4. TLPEMEL VAL KAVEL O TTOLPOLYWYOC — ocuyKoutdn & cuAdoyn

* [lpootacio Tou KapTou oo KoUuooEpLa Kol SLappoEC AUTAVTIKWY KATA TN CUYKOULONR.
* KoBapd peoca cuAAoyN G Kol LETAPOPAC TWV EALWV.

* Amoduyn UALKWV/CAKWY TIOU UIopoUV VoL aroTEAEOOUV TtnyN €MLMOAUVONG. OL odkoL amo ylouta o mpEmeL

va artodelyovtal KaBwe UMOPEL va TIEPLEXOUV OPUKTEAQLO TIOU YPNGOLLLOTIOLOUVTOL OTNV KATEPYAOLO TWV

wwv. OL ouoieC AUTEG amoTteAoUV CNUAVTLKA TNy €npoAuvvong anod MOAH.

* Qo MPEMEL VAL TPOTLUATAL N XpAoN TAQLCTLIKWV bins.




5. EAarotpieio — movu dnuiovpyeitat o kivduvog;

* Kplowa onuela eival ol emadEC LNXaVRUATOC—TIPOIOVTOC.
* AUTQVTIKA Kol YpAoa O€ KIVOULEVO LEPN, KoL AAAQL EEQPTHATO KOVTA OTN YPAUUA TIOPOywYNC.
*  Y&pauAlkd KuKAwpaTa Kal TiBaveg SlappoEg.

e Kavoagpla amod UNXOVEC ECWTEPLKAG Kauong, WoLaitepa og KAELOTOUC XWPOUG.

* AveEnMapKAC CUVTAPNON UNXOVLKWY OTEYOVOTIOLNoEWV (seals).




6. EAavotpLBeio — cuvtipnon HNXOVNUATWVY

*  TOKTLKOC EAEYXOC YLO SLAPPOEC AUTOVTLKWY KOl USPOUALKWY UYPWV.
* 'EAeyxoC TNC KATAOTOONG TWV UNXOVIKWVY OTEYOVOTIOL|CEWV.

* To onueia emadng MPoiovToc—UnxXovApaAToc PEMeL va evtacoovtal otn Aoyl HACCP wc¢ kplolpa onpeia

eAEyxou Klvéuvou.
* Metd anod eniokeun/ouvtipnon: KoBoPLoUOS Kal EAEYXOC TIPLV TNV EMAVEVAPEN TIAPAYWYNC.
* Amoduyn MPOXELPWV AUTAVOEWV ) UALKWV dyvwotng olvBeonc.

* Xpnon amokAelotika food-grade Autavtikwy Omou UTtapXEL mBavotnTa Ttuyaiog emadnc UE TO TPOLOV.




7. MAUGLHO ALV — XpricLo aAAd Ot '6LopOwTIKO pETPO'

* To mMAUCLUO pE KaBaPO VEPO UTOPEL VAL LELWOEL TNV EMLPAVELOKN ETILLOAUVON.

* Y& EPYAOTNPLOKEG SOKLUEG, N HElwoN TNE EMLUOAUVONG TTOU OXETL{OTAV LE TN OUYKOULON €dTaoE epimou

40-50%.

* AKABopto avaKUKAOUUEVO VEPO 1 OTOYOVEC OO AUTAULVOUEVA,/TIVEU LATIKA £€apTrpaTa pmopolv avtifeta

Va ELOAYAYOUV VEOUG pUTIOUC.

e Apa: 1o MAUCLUO €ival MPOcOeTO PETPO KAl OXL UTTOKATAOTATO TNG tpoAnyng.




8. Meta tnv e€aywyn — anodnkevon & petadopa eAatoAadou

* H empoAuvvon dev otapatd otnv €€odo tou ehatotplpfeiou.
* Kplowa onueia: de€apeveg, cwAnvwoelg, Baveg, avtAileg kal pEoa petadopag.

* Kivéuvoc dtaotaupolpevng emipoAuvong amo de€apeveg/LEoO TTOU ELXAV TIPONYOUUEVWE LETADEPEL

HoAuopEva doptia.

e Anatteitat €Aeyxog TNG KATAAANAGTNTAC KAl TOU LOTOPLKOU TtponyoUpevwy doptiwv o€ petadopd xudnv

TpolovToC.
* Katad tnv epdLradwon, mbavoc apecog kivbuvog eival dtappon Autavtikol amnod tov EOMALOUO.

* Hxprion MEMLECUEVOU QEPA VLA ATIOUAKPUVON OKOVNG UIMOPEL va HeTAdEPEL pUTIOUC, LOLWC OTAV 0 a€pag

T(POEPXETAL ATIO AUTOLVOLEVO COMPressor.




9. TupEneL va Kavel to eAatotpiBeio — mpaktikn checklist

V' Kotd\oyoc OAwv twv Autavtikwyv/ypaowv Kat xprion food-grade o6mou amatteitod.
v 'EAgyX0C SLappOowV KAl OTEYOVOTIOL)CEWV.

v' Kotaypodr) ouvtipnong Kat oAy WY AUTAVTIKWV.

v' 'EAeyyoc e€omAlopol MAUONC Kot artoduyr enavapdluvong amno vepo/s€aptripata.
v 'EAeyX0C KOOAPLOTIKWY Kot UALKWV TIOU €pYovTal o€ enadr LUE TO TIPOLOV.

v 'EAeyxoc Se€apeviv, oVTALWY, CWANVWOEWV Kal T(ponyoU LEVWY GOopTLwWV.

v' EAeyxoc¢ OIATpWY, UALKWVY CUOKEVOOLOC KAl CUOTAMOTOC TIEMLECUEVOU AEPQL.




11. Tt mpEMEL va KAVEL 0 Ttapaywyoc — ntpaktikn checklist

v' Arnoduyn enadnc kaprov pe Aadia, ypdoo. kot uSpoUALKE vypa.

V" EAEYXOC HNXOVNUATWY CUYKOMLSHC TPV TNV Evapén EpyacLwv.

v 18waitepn poooyr oto oAuoomplova, TIPOTiHNoN NAEKTPLKWY OTIOU £ival EPLKTO.
v' Xpnon food-grade Autavtikwv otov EOTALOUO CUYKOULOAC

v' Arnoduyn Slappowv Kot emadnC LUE KAUOAEPLA.

v' KoBapd péoa cuAAoynC Kot PeTadopdc, arodpuyr XpAonS YIOUTWVWY OAKWV.

v’ AUEON AMOUAKPUVON KAPToU aro spdovr) Ny EMLOAUVONG Kot EVUEPWOTN Tou eAatotpLBeiou otav

UTTAPXEL CUMPAV.




12. Anto 1o xwpaddt oto eAatotpifeio — n alvcida npoAnyng

MNAPATQIOZ - kaBapog kapmog kal achalng cuykouLdn

METAQOPA - anoduyn kavocaepiwv kot Stappowv

EAAIOTPIBEIO = food-grade Autavtikd + cuvtrpnon + KaBaplopog

MNAYZH = npoobeto PETPO, LOVO HE KABaPO VEPO KAl CWOTA CUVTNPNUEVO EEOTIALOLO

ANOOHKEYZH/METAD®OPA - kabapeg Se€apeveg kal EAeyxog mponyoUeVwY popTtiwv

EMOIAAQZIH - €Aeyxog UALKWY, AUTAVTIKWY KOl TIETILECUEVOU QEPQL




13. BaolKO HAVUHA yLO Ttapaywyouc Kat eEAatotpLBeia

*  HmnpoAnydn tng empuoAuvong eival amoTteAECUATIKOTEPN O TNV TPooTdbela anopdkpuvong twv MOH

LETA TNV TTapaywyn.
* O mopaywyoc eAEYXEL KUPLWG TN cuykouLdn, Ta epyaAeia KoL TNV mpwtn UAN.

* To ehaotpLBeio eAEyxel Ta onueia emadng LNXOVARATOC—TIPOIOVTOC, Ta AUTOVTLKA, TN ouvtpnon, To

TMAUGLHO Kot OAN TNV aAuoida PeTd tnv e€aywyn.

e ZTOXOC: va UV eloaxBel o puTIOC OTNV TTapaywYLKN Stadkaoia.
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